WWW.go-grade.com

-/ Camila Verénica
Garcia Orosa

INGENIERA EN ALIMENTOS
Y AUDITORA DE CALIDAD

yﬁ\ Capital Federal, Buenos Aires, Argentina.
D<) camilagarcia@go-grade.com

(\ +54 1124021943

Pag. 1



Resumen Carrera Profesional

Mi trayectoria profesional comenzé en el ano 2014 como Analista de Calidad en una
empresa alimentaria. A medida que fui ganando experiencia en el area, obtuve
ascensos en mis responsabilidades hasta llegar a desempenarme como Gerenta de
Calidad. En dicho rol, lideré con éxito diversas certificaciones bajo los estandares de
calidad BRC Food e IFS Food, consolidando mi experiencia y habilidades en el

ambito de la bromatologia.

Desde el 2020 hasta el 2022 trabajé en Italia realizando diversas tareas como la
capacitacion interna del personal, auditorias de primeras y segundas partes,
redaccion de procedimientos e instrucciones operativas, liderazgo de equipos,
gestion de no conformidades y analisis de causa raiz, entre otros.

En el ano 2022 he fundado la
consultora de gestion alimentaria
Go-Crade dedicada a brindar
servicios de asesoramiento,
implementacion de estandares de
calidad y auditorias a empresas
del rubro alimentario.

Actualmente contamos con

grandes clientes y casos de éxito I
en implementacién y Referencias de clientes en www.go-grade.com

certificacion.

Actualmente, soy docente en la empresa Iniciativas Empresariales donde he tenido
la oportunidad de desarrollar y dictar con éxito el curso de BRC Food V.9 en su
modalidad E-learning. También me he desempenado como docente de la

diplomatura HACCP, en colaboracion con el organismo de certificacion G-Certi.

Me he formado continuamente en el campo de la calidad de alimentos y he
realizado diversos cursos, como el de Rotulado de alimentos envasados, HACCP,
Buenas Practicas de Manufactura en la industria alimentaria, Auditor SO
22000:2018, BRC Food, IFS Food y FSSC 22000, entre otros. Todos estos cursos me
han permitido estar actualizada en las ultimas tendencias y técnicas en el campo de

la calidad de los alimentos.

Ademas, recientemente he recibido el titulo de PCQI (Individuo Calificado en
Controles Preventivos).
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Experiencia Profesional

Auditora de segundas partes para la empresa QCS (07/2023 - Presente)
Mas de 11 auditorias realizadas como auditora Lider basadas en criterios GFSI

realizadas para empresas del rubro alimentario.

Docente de la Diplomatura HACCP para la empresa G-Certi (02/2023 - 12/2023)
& Programa Sistema HACCP

Fundadora de la consultora Go-Grade - Buenos Aires, Argentina (06/2022 -

Presente)

- Habilitacion de empresas, gestion de RNPA y RNE, auditorias de bromatologia internasy a
proveedores.

- Correccion de rotulos de alimentos.

- Dictado de cursos de manipulacidon higiénica de alimentos para empresas alimenticias.

- Armado de informes de auditorias con pasos a seguir para la correccion de desvios
encontrados.

- Adecuacion de productos alimenticios segun la nueva Ley de Etiquetado frontal 27.642.
- Adecuacidon del Lay-out de las empresas para garantizar el cumplimiento bromatoldgico
requerido.

- Auditorias de primera, segunda y terceras partes

& Pagina Web

Docente online de Normas BRC Food en E.F. Iniciativas Empresariales S.L., Barcelona,
Espafia (11/2021 - Presente)

- Redaccidn, disefio y preparacion del contenido del curso.

- Preparacion de los examenes finales de cada moédulo.

- Comunicacion directa con los alumnos del curso para resolver dudas y promover la

interacciéon del grupo en la plataforma.

& Informacién del curso

Gerente de Calidad en F.lli Gancia SpA, Canelli, Italia (04/2021 - 06/2022)

- Responsable de la capacitacién del personal interno de todas las areas en materia de
seguridad, inocuidad e higiene final de los procesos de elaboracién, almacenamiento y
distribucion de los alimentos.

- Seguimiento y analisis de tendencias operativas, incluyendo la aplicacion de una nueva
normativa en el establecimiento para la obtencién de un indice de calidad mensual y semanal.
- Control general de la produccion diaria.

Responsable de l|la comunicaciéon directa con los proveedores de materias primas,
promoviendo reuniones mensuales en conjunto con el gerente de compras para la evaluacion
del comportamiento industrial de las mismas con la futura decision de compra
- Aprobacion de nuevos materiales de packaging e ingredientes mediante pruebas internas y
calificacién de los proveedores a través de auditorias.

- Responsable de la certificacion BRC Food e IFS Food anual.
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- Responsable de la aplicacion HACCP para dos sedes productivas diferentes.


http://www.go-grade.com/
https://argentina.iniciativasempresariales.com/ficha_curso.php?c=1148
https://drive.google.com/file/d/1M0RMq9qDrVSovOw2JrcjH96fiV8E4bJ6/view?usp=sharing

Responsable y coordinadora de Calidad en Grissitalia SRL, Alessandria, Italia
(04/2020 - 10/2020) de las 4 sedes productivas.

- Gestion de incumplimientos y reclamos con la aplicacién de futuras acciones correctivas y
preventivas.

- Responsable del retiro/recall del producto y del mantenimiento de los procedimientos,
registros e instrucciones operativas del sistema de gestién de calidad.

- Responsable de la correcta aplicacién del plan de muestreo.

- Control general de la produccién diaria en las distintas sedes productivas.

- Auditorias externas a proveedores para su posterior calificacion.

- Encargada de la certificacién anual BRC Food e IFS Food.

- Aprobacién de nuevas materias primas.

- Capacitacioéon interna al personal de la empresa.

Pasante de marketing para alimentos y bebidas en Ecolab, Buenos Aires,
Argentina (08/2018 - 08/2019)

Desarrollo de tareas dentro del departamento de alimentos y bebidas que involucran el
estudio de viabilidad del lanzamiento de nuevos productos en Argentina, Chile, Uruguay,
Paraguay y Bolivia. Iniciativa de market test en clientes potenciales y evaluaciéon de resultados.
Encargada de solicitudes internacionales para el lanzamiento de nuevos productos o posibles

modificaciones en el portfolio. Desarrollo y actualizacion de fichas técnicas de los productos.

Pasante de laboratorio R&D (Empresa alimenticia) en Grupo Harmony - Buenos Aires,
Argentina (07/2017 - 03/2018)
Aplicacion de sabores y texturas en diferentes matrices alimenticias. Desarrollo de férmulas

mejoradas para nuevos procesos tecnoldgicos. Muestreo de insumos y control del stock.

Analista calidad e investigacion y desarrollo (Empresa alimenticia) en Fedesur S.A. Buenos
Aires, Argentina (12/2014 - 05/2017)

Analisis de materias primas, desarrollo de nuevos productos, analisis sensorial, microbiologia,
definicion de reprocesos, recepciéon y aprobacion de nuevos insumos, armado de
documentacion para el registros de nuevos productos, elaboracién y aprobacidon de pruebas

industriales, carga de datos al sistema SAP

Estudios Concluidos

Titulos de Grado:
- Ingenieria en Alimentos — Universidad Argentina de la Empresa (UADE) — 07/2019

- Licenciatura en Tecnologia Industria de los Alimentos — Universidad Argentina de la Empresa
(UADE) - 12/2018
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Cursos:

- Preventive Controls Qualified Individual (Individuo Calificado en Controles Preventivos) -

06/2025

- Implementacion FSSC 22000 V.6 - UTN (Universidad Tecnolégica Nacional) - 05/2025
- Legislacién alimentaria Argentina - Universidad de Buenos Aires - 09/2023

- Rotulado de alimentos envasados - Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca — 04/2023

- HACCP - Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca — 02/2023

- BPM en la ind. alimentaria — Secretaria de Agr., Gan. y Pesca — 02/2023.

- “Arizona Food Handler Essentials Course” — StateFoodSafety - 10/2022

- Curso orientado a gerentes de la industria alimentaria - HF SRL —10/2021

- Curso superior especializado en auditorias segin BRC Versién 8 — Bureau Veritas 09/2021

- Curso superior especializado en auditorias segun IFS version 7 — Bureau Veritas — 05/2021

- Curso de Auditor interno de sistemas de gestion de la inocuidad alimentaria segun la
Norma ISO 22000:2018 — Bureau Veritas — 03/202

Certificados de estudio y Licencias

Preventive Controls Qualified
Individual - Food Safety Preventive
Controls Alliance (FSPCA) - 06/2025

FSPCA

00 SATERY FREVENTIVE CONTROU MIANCE

CERTIFICATE OF TRAINING

isawarded to
Camia Vertrica Garcia Grosa

in recognition for having successfully completod

FSPCA Preventive Controls for Human Food Version 12
dolivered by lead Instructer
Margarita Henriquez Moya
complated on
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Curso Legislaciéon alimentaria
Argentina - Universidad de Buenos
Aires - 09/2023

3, Secretaria de Posgrado
H ; Facultad de Farmacia y Bioguimica
\#' Universidad de Buenos Alres

Curso de Posgrodo

“CURSO DE LEGISLACION ALIMENTARIA
ARGENTINA DESDE UN ENFOQUE INTEGRAL"

Implementacién FSSC 22000 V6 -
Universidad Tecnoldégica Nacional
(UTN) - 05/2025

Universidad Tecnolégica Nacional
SUPERIOR DEL TEGHICO

CERTIFICADO DE APROBACION
Por cuanis. Camila Veronica Oresa Garela o 38996675
Introduccidn a FSSC22000 Versidn &

cyd carpa heraria o8 o8 3 naran, y Krestaso n (o3 Brmines de 8 Dasasiciin M 118725

Ciucad de Busoes dives, 21 de maye de 2025
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Curso HACCP - Secretaria de
Agricultura, Ganaderia y Pesca - 02/23

Secretaria de Agricuitun, " Mhnistesio de Economia
Canaderia y Poica <7 Argentina

Por el presente se deja constancia que
GARCIA OROSA CAMILA VERONICA

D.N.L: 38996575
ha aprobado el curso virtual de

"Sistema de Analisis de Peligros y Puntos
Criticos de Control (HACCP)"

13 de Febrero de 2023
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Curso Rotulado de alimentos
envasados - Secretaria de Agricultura,
Ganaderia y Pesca — 04/23

oo Argenting Mnisteria de Economia Sevsetariade Agrubus,  Minbsteriode sakd  QONMIOL
L Cansdarls y Petes

Por el presente se deja constancia que
GARCIA OROSA CAMILA VERGNICA
D.M.L: 38096575
ha aprobado el curso virtual de
"Rotulado de alimentos envasados”
18 de Abril de 2023
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Curso Buenas Practicas de
Manufactura - Secretaria de

Agricultura, Ganaderia y Pesca - 02/23

3 . - anmat
!"U wﬂh Ministerio de Economia ‘S&mh:o;:-‘hﬂu\ Minksterto de Salud

Por el presente se deja constancia que
GARCIA OROSA CAMILA VERGNICA
D.N.IL: 38996575
ha aprobado el curso virtual de
"Buenas Précticas de Manufactura (BPM) en la
industria alimentaria.”

13 de Febrero de 2023
o)
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Curso superior especializado en

auditorias segun BRC V. 8 - Bureau

Veritas 09/21
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BUREAU VERITAS Business School

CERTIFICA
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Curso “Arizona Food Handler
Essentials Course” — StateFoodSafety -
10/22

StateFoodSafety )
Certificate of Training

Aarded to
Camila Veronica Garcia Orosa

For susccesslully complati

plating the
Arizona Food Handler Essentials Course
mmtmmrmmdmm

1dhd3e-fBdhg02 Oct 4, 2022

Certificate Verification Mumber Issue Duate fvalid for 3 years)

erdy at wew stateloodsalety.com Verify O'

Curso orientado a gerentes de la
industria alimentaria - HF SRL - 10/21

¢a

HF RLs
Via di Campitedil, 2
BO18E Roma (AL

ATTESTA
che
CAMILA VERONICA GARCIA OROSA
Nata in ARGENTINA i1 16/06/1995

Ha seguito i1 corse forsative per

RESPONSABILE DELLINDUSTRIA ALIMENTARE 0% ere)
Congms, previas dal A CF AL

Curso superior especializado en
auditorias segun el estandar IFS
versiéon 7 — Bureau Veritas — 05/21
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BUREAU VERITAS Business School
CERTIFICA
um 1008 Camts o Srasa

con W1F, SERRSTE
i mamds cont aprerchureess o Curse

Curso Superior Espesializada on Auditorias
segin el Estandar IF5 (Version 7)
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Curso de Auditor interno de sist. de
gestion de inocuidad alimentaria
22000:2018 - Bureau Veritas — 03/21

CERTFICADD
INTERNG DI SISTEMAS DE GESTION

AUDITOR
OF LA INGEUNDAD ALIMENTARLA SESUN LA
WORMA E30 Z2000 2318

Giogado a

D/ CAMELA GARCLA DROIEA
AT SABRATE
T Pl b B IISSURIr T ] BT
etabiecis a bl sfecio,

 jpana e sl ponate, frma e preussts
¥ e Maro e 2021
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Ingenieria en Alimentos — Universidad
Argentina de la Empresa (UADE) -

07/2019

UADE ®

<ox REPUBLICA ARGENTINA ==

UNIVERSIDAD ARGENTINA DE LA EMPRESA
FACULTAD DE INGEMIERIA ¥ CIENCIAS EXACTAS

Bamita Oeséinicn Grroin Bhiosa,
atitad e (s Fpitiion Eigants, DV 5V ho, 28996575,
e Erimetnncts s cxtulas, cetbponalondss. o s Setnets e
onienis on Ulimentis. o s 23 i gulis do 2019,
o et gy o covmgplioatonlis s fiat ot aigonds, e fo olings of el o
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Licenciatura en Tecnologia Industria
de los Alimentos - Universidad
Argentina de la Empresa (UADE) -

12/2018

REPUBLICA ARGENTINA
UNIVERSIDAD ARGENTINA DE LA EMPRESA
FACULTAD DE INGENIERIA ¥ CIENCIAS EXACTAS
Clmals ) Wp— __f_ in Bhasa,
maditad dy fo Sogpition Elgention, V] F G o, 38,996 575,

et fetmoa R Y
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Pams Lins, 7 s g o 2619
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Matricula

CAMILA VERONICA GARCIA OROSA

INGEMIERD EN ALIMENTOS

m CREDENCIAL PROFESIONAL
'}

OTORGADO POR:
MATRICULA ,
00190°34+44 MATRICULACIGN:
ONI VALIDO HASTA:
DH| 38496575

iMuchas gracias!
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https://www.linkedin.com/in/camila-ver%C3%B3nica-garc%C3%ADa-orosa-919310a8
https://www.go-grade.com/

